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FIRINDA TAVUK

1 adet derisi ylziimis tavuk
Yarim ¢ay bardagdi zeytinyagi
1 tath kasidi salca

1 tatl kasidi soya sosu

2 adet arpacik sogan

1 adet defne yapragi

1 ¢corba kasigi un

Kekik

Kimyon

Kirmizibiber

Karabiber

Tuz

Tavug@u genis bir kaba koyun. Zeytinyadl, sal¢a, soya sosu, baharatlar ve tuzu bagka bir kapta karistirin.
Hazirladiiniz sosu tavugun her yerine sirin. Tavudun igine sodan ve defne yapragini koyun. Pisirme torbasini
unlayin. Tavugdu torbanin i¢ine yerlestirin. 200 derece firinda pisirin.

ML® Salamli Tavuk icin tiklayin
ML® Salamli Tavuk (gorsel)
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