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KANDIL SIMIDI

4 su bardagi un

20 gr. yas maya

2 adet yumurta

4 corba kasigi tereyagi
2 corba kagsigi seker
1 cay kasigr mahlep
1 tath kagig tuz
Uzeri icin:

2 ¢corba kasigi un

1 tath kasigi seker

1 cay bardagi su

2 adet yumurta aki

1 su bardagi susam

Hamur igin gereken tim malzemeleri bir kapta yogurun. Hamurdan ceviz blyukliginde parcgalar kopartip halka
seklini verin. Un, seker, su ve yumurta aklarini bir kapta iyice ¢irpin. Simitleri dnce bu harca bulayin, daha sonra
susatama batirin. Bir firin tepsisine dizerek dnceden isitilmig 200 derece firinda 20 dakika pisirin.
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