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KIYMALI MAKARNA

Ergun Kdknar

500 gr. yiksek kesme makarna

10 su bardagi su

2 yemek kagsi§i tuz

3 yemek kasigi siviyag

2 corba kasigi katiyad

2 adet domates veya 1 ¢orba kasigi salca
2 bas sogan

200 gr. koyuneti kiymasi

Yeteri kadar tuz, biber

Makarnayi 10 bardak su, 2 kasik tuz, 3 kasik siviyag icinde haslayiniz. Ote yandan soganlari kiigiik kiigiik
dograyiniz. 2 kasik katiyag icinde pembelesinceye kadar kavurunuz. Pembelesince kiymayi icine atip, bir iki
¢eviriniz. Kiyma suyunu salip ¢ekinceye kadar pisiriniz. Domateslerin kabugunu soyup kusbasi dograyiniz.
Domates kullanmayacaksaniz salcayi suda eritip kiymay!i katiniz. Tuzunu, karabiberini, isterseniz kirmizibiberini
ekiniz. Domates suyunu ¢ekene kadar pisirerek bitlnlegtiriniz. Bu sefer makarnayi stizdikten sonra soguk
sudan gecirmeyiniz. Tencerenin dibinde ¢ok az haslama suyundan birakip, iginde 2 kasik katiyagi eritiniz.
SlUzduginiz makarnayi igine dékip, karistiriniz. Hazirladiginiz kiymayi ekleyip, karigtiriniz. 5-10 dakika
demlendirip sicak sicak ikram ediniz.
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