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FAVA

Ergun Kdknar

500 gr. kuru bakla

2 adet sogan

1 su bardagi zeytinyagi
1 tath kasigi seker

1 adet limon

1 demet maydanoz
Yeterince tuz

Bir tencereye zeytinyadini koyup, icinde rendelenmis soganlari pisirerek 6ldirindz, igine 3-4 bardak su koyup
kaynatiniz. Akgsamdan tuzlu suda islattiginiz baklalar stiziip, kaynar suyun igine ilave ediniz. Baklalar biraz
yumu-sayinca tuzunu ve limon suyunu ekleyiniz. Baklalar ezilecek hale gelinceye kadar kaynatiniz. lyice
yumusayinca tencereyi ategden aliniz. Tel stizgegten ezerek gegiriniz. Ezdiginiz pireyi servis tabagina koyup,
yayiniz. Soguyup donmasini bekleyiniz. lyice donduktan sonra baklava gibi, keskin bir bigakla, muntazam
cizerek kesiniz. Kestiginiz yariklara zeytinyagdi gezdiriniz. Hepsinin Gstiind, ince kiyilmig dereotuyla slsleyiniz.
Istediginiz kadar tabaklara alip, limon sikarak, soguk olarak ikram ediniz.
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