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ZEYTINYAGLI KEREViZ

Ergun Kdknar

1 kg. kereviz

3 bas sogan

1/2 su bardagi zeytinyagi
1 kahve kasi§i seker
1 adet havug

2 adet patates

1 adet limon
Yeterince tuz
maydanoz

dereotu

haslanmis bezelye

Kerevizlerin kabuklarini soyup, yikayiniz. Kigikleri ikiye, blyUkleri dérde béliinlz, (isterseniz daire seklinde
dilim dilim de kesebilirsiniz). I¢leri kof olanlari ayiklayiniz. Tekrar yikayiniz. Soganlari halka halka dograyiniz.
Havuglari kaziyip, yikayiniz. Dérde béliip verev elips seklinde kesiniz. Tencereye énce kerevizleri, Ustline
soganlari, en Uste de havuglar yerlegtiriniz. Uzerine tuzu, yagi, sekeri ilave ediniz. Uzerine ¢ikacak kadar su
ilave edip, icine yarim limonun suyunu sikiniz. Tencerenin agzini kalin kagitla kapatip, sebzeler yumusayincaya
kadar pisiriniz, inmesine yakin patatesleri dis dis dograyip ilave ediniz. Artan limon suyunu koyup, bir iki tagim
kaynatip, patatesleri yumusayinca atesden indiriniz. Tencerenin agzini kapatan kadidi kaldirmadan sogumaya
birakiniz, iyice soguyunca, dnce kerevizleri servis tabagina oyuk yerleri Uste gelecek sekilde diziniz. Ortalarina
sebzeleri doldurup, kiylmig dereotu veya maydanoz bir tutam haslanmig bezelye serpip ikram ediniz.
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