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ZEYTINYAGLI YERELMASI

Ergun Kdknar

1 kg. yerelmasi

1 adet havug

1 bas sogan

1 kahve fincani piring

1 cay bardagi zeytinyag
1 tath kasigi seker

1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar limon suyu
Dereotu

Yerelmalarini yikayip ayiklayiniz. Ayni boyutta kusbasi dograyiniz. Gok iri pargcalar olmamasina dikkat ediniz.
Havucu kaziyip, tavla zari biydkligiinde kiigik kiigtik dograyiniz. Sogani, yemegin i¢inde belirgin olmamasi
icin, rendeleyiniz. Tencereye sogani, yerelmasini ve havuglari koyunuz. Uzerine zeytinyagini dékinlz. Sekerini,
tuzunu ilave ediniz. Piringleri yikayip ekleyiniz. Iki bardak sicak su ilave edip, karistiriniz. Tencerenin agzini
kapatip, hafif ates tzerinde pirincler uzayincaya kadar pisiriniz. Yerelmasi, yumusayinca tencereyi atesden
indirip sogumaya birakiniz, iyice soguyunca servis tabagina dékindz. Dereotunu ¢ok ince kiyip Uzerine serpiniz.
Bir sUre bekletip, ikram ediniz.
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