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SEHRIYELI PILAV

Ergun Kdknar

2 su bardagi piring

1 cay bardadi arpasehriye veya iki avug kirlmis telsehriye
3 corba kasigi katiyag

4 su bardagi su

2 tath kasig tuz

Piringleri iyice ayiklayiniz. Ik tuzlu suda islatip, bol suyla yikayiniz, iyice temiz su ¢ikincaya kadar yilkamaya
devam ediniz. Yikadiginiz piringleri bir kevgire alip sliziinGz. Bir tencereye yag koyup eritiniz. Eriyen yagin igine
arpa veya telsehriyenizi atiniz. SGrkeli karistirarak sehriyeler pembelesinceye kadar kavurunuz. Hig
bekletmeden pirinci ilave ediniz. Hepsini bir kag el karistirarak kavurmaya devam ediniz. Tuzunu ekip, énceden
hazirladiginiz kaynar suyu ilave ediniz. Bes dakika harli ateste, sonra atesi hafifletip pilavin Usti g6z g6z
oluncaya kadar pisirmeye devam ediniz. Suyunu iyice ¢ektikten sonra tstini kalin bir havluyla kapatip, sicak
bir yerde yirmi dakika demlendiriniz. Daha sonra tahta kasikla iyice karistirip ikram ediniz.
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