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PAZILI BOREK

2 adet yumurta

1 cay bardagi sit

2 ¢orba kasigi yogurt

1 gay bardag) zeytinyag:
2 adet yufka Igine:

1 adet sogan

1 kg. pazi

1 corba kasig margarin
200 gr. beyaz peynir
Kirmizibiber

Yumurta, sut, zeytinyadi ve yogurdu ¢irpin, bir miktarini tepsinin her tarafina strtin. Bir yufkayi kenarlar
sarkacak sekilde tepsiye yerlestirin. Diger yufkayi parcalayip yarisini Gizerine koyun, yumurtali karigimdan sarQn.
Dogranmis sodan ve pazilar yagda kavurun. Peynir ve kirmizibiberi ekleyin, yufkanin tzerine yayin. Kalan
yufkalari da yerlestirin. Yumurtali karnigimi strtip yufkayi Gzerine kapayin. Kalan karigimi Gzerine surtp ¢oérekotu
serpin. Firinda pisirin.
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