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MERCIMEKLI PILAV

2 ¢orba kagsig margarin

1 adet sogan

1 su barda@ pilavlik bulgur
2 su bardagi sicak su

1 su barda@i yesil mercimek
Tuz

Margarini eritip yemeklik dogranmis soganlari kavurun. Bulguru ekleyip biraz daha kavurun. Sicak suyu ekleyin.
Tuzunu ayarlayin. Tencerenin kapagini kapatin. Bulgurlarin suyunu ¢ekmesine yakin mercimegi ilave edin. Pilav
demlenene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:65204 « adi:Mercimekli Pilav « gdnderen:ados * indirme tarihi:26.04.2024 - 17:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mercimekli-bulgur-pilavi-vt1069
http://www.tcpdf.org

