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MANTARLI PILAV

100 gr. mantar

1 su bardag piring

1 adet sogan

1 demet maydanoz

1.5 su bardagi su

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
1 cay kasigi toz seker

Tencereye zeytinyadi ve tereyadini koyup tzerine dogranmis sogan ve mantarlari, karabiber ve tuzu koyun.
Pirinci de ekleyip hepsini kavurun. Kavrulduktan sonra sicak suyu koyup kapagini kapatin ve 20 dakika pisirin.
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