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LIMONLU SUTLAC

4 su bardag st

1/4 su bardag piring

1/3 su bardag toz seker

3 yemek kasigi bugday nisastasi (tepeleme olmamasina dikkat edin)
1 adet yumurta sarisi

2 adet sari

1 adet yesil limon kabugu rendesi

Kuguk boy bir tencerenin icerisine 1/4 su bardadi pirinci ve 2 su bardagi suyu koyup haslayiniz. Pisen piringleri
soguk sudan gegirin.

Orta boy bir tencerenin igerisine 4 su bardagi sttu, 1/3 su bardagi toz sekeri, 1/4 su bardagi haglanmig pirinci
koyup, orta ateste yaklasik 4 dakika kaynamaya birakiniz.

2 adet sar ve 1 adet yesil limonun kabuklarini rendeleyip, ocakta kaynamakta olan sutlacin igerisine eekleyiniz.
Bir kabin icerisine 3 yemek kasigi bugday nisastasini, 1 adet yumurta sarisini ve 4 yemek kasigi suyu koyup,
karistirarak inceltiniz.

Sitlaca incelttiginiz nisastall karigimi, yavasc¢a ve surekli karistirarak ekleyiniz. 2 dakika kadar daha
kaynattiktan sonra servis i¢in kaselere bosaltiniz ve sogumasini bekleyerek servis yapiniz.
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