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PASTIRMALI BOREK

100 gr. pastirma

2 adet domates

2 adet sivri biber

1/2 demet maydanoz

1/2 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
3 corba kasig yogurt

2 adet yumurta

4 corba kagig! sivi yag

1 adet yufka

Pastirma, biber ve maydanozlari ince kiyin, kiip dogranmig domates ve kagar peyniriyle karigtirin. Bir kapta
yogurt, yumurta ve sivi yadi ¢irpin. Yufkayi 8 Giggen parcaya kesin. Uzerlerine yogurtlu karigimdan sirip genis
ucuna pastirmall karisimdan koyun ve gevsekge sarin. Onlarin da (izerlerine kalan yogurtlu harci striip ¢orek
otu serpin. 190 derece firnda 15 dakika pisirin.
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