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KABAKLI BOREK

4 adet kabak

6 adet yufka

1/2 demet maydanoz, dereotu, nane
4 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1/2 su bardag tereyagi

1 ¢corba kasigi un

Tuz

Karabiber

Kabaklari rendeleyin. Uzerine tuz serpip bekletin. Maydonoz, nane, 1 yumurta, tuz ve karabiber ekleyin. Kalan
yumurtalari ¢irpin. Uzerine yogurt, 3 gorba kagigi tereyag, tuz ve karabiber katip girpin. 3 yufkayi aralarina
tereyagi sirip tepsiye koyun. Kabakli harci yayin. Uzerine yogdurtlu karigimin yarisini yayin, un serpin. Kalan
yufkalari da ayni sekilde yerlestirip 180 derecede pisirin.
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