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BROVNI

Cemaliye Tuter

1/2 paket tereyadi veya margarin (125 gr.)
200 gr. tozseker (1 su bardagi)

4 yumurta (aki ve sarisi ayrilmig)

150 gr. un (1,5 su bardagi)

2 tepeleme yemek kasigi kakao

50 gr. sutsiiz ¢ikolata

100 gr. ceviz igi (1 su bardagi)

1 cay kasigi tepeleme kabartma tozu
1 cay kasigdi tepeleme vanilya
Cikolata sos:

50 gr. cikolata

1 yemek kasidi tepeleme kakao

1 yemek kasigdi tepeleme tereyagi

1 cay kasigdi tepeleme vanilya

2 yemek kasi§i tepeleme pudraseker
1 kahve fincani siit

Ustu icin:

Kiyilmig yesil fistik - hindistancevizi

1 Yumurtalarin akini ve sarisini zenle ayirin.

2 Tereyad! veya margarini sekerle birlikte elektrikli karigtirici ya da spatula ile karigtirarak krema haline getirin.
Teker teker yumurta sarilarini ekleyip karigtirin.

3 Yagh karigima elenmis un, kabartma tozu, kakao ve benmaride eritilmis ¢ikolata ve kiyilmig cevizi katin, sonra
da kar halinde ¢irpilmis yumurta akini yedirin.

firnda 25-30 dakika pisirin.

5 Ilik hale gelince gevirerek kaliptan ¢ikartin. Kareler halinde kesip Uzerine hazirladiginiz ¢ikolata sosu dékin ve
kiyilmig yesil fistik, hindistancevizi serpin.

Cikolatall sosun yaplilisi: Gikolata, kakao, vanilya ve tereyadini bir kaba koyup sicak suyun igine oturtun.
Cikolata yumusadidi zaman pudraseker ve st karistirin. Krema durumuna gelince brovnilerin Gzerine dékin.
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