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MILFOY PASTASI

Cemaliye Tuter

1 6lch milféy (Yaprak) hamuru ya da 12 adet hazir milféy hamuru
Kremasi:

150 gr. (3/4 su bardag) tozseker

80 gr. (1 cay bardagi) un

3 yumurta

2 cay kasigi vanilya

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi

2,5 bardak st

Ustu icin:

2 kahve fincani pudraseker

1 Bir 8lgt milféy hamuru hazirlayin ya da hazir milféy hamuru alin.

2 Milféy hamurunu 2-3 mm. incelikte a¢ip 10 cm. eninde 4 adet uzun esit parcaya ayirin. Hamurlari ayri ayri bir
tepsiye siralayin. Hamurlarin tGzerinden bigak ucuyla birkag delik agin. Onceden isitilmig sicak firinda
kiza-rincaya kadar pigirin. Uzerine biraz pudrageker eleyip biraz daha firinda bekletin.

3 Finndan ¢ikan hamurlarin tGzerine bolca krema stiriin ve st Uste yerlestirin. Ustliine krema strmeyin. 3
parmak eninde parcalara bolin ve pudra seker serpip servis yapin.

Not: Krema bélimindeki malzemelerle pasta kremasi hazirlayin.
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