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EKMEK KADAYIFI

Cemaliye Tuter

1 ¢ift ekmek kadayifi
Surubu:

2250 gr. tozseker

2 litre su

1 limon

Ustu icin:

2 lile kaymak

1 Ekmekkadayifini bigakla ortadan iki kisma ayirip, kizaran yiizlerini alta gelecek bigimde Ust Uste koyarak
kadayiflardan bir karig daha buyulcek bir tepsiye yerlestirin. Uzerine 6-7 bardak sicak su dokip kapak orterek
15-20 dakika kabarmasi icin bekletin.

2 Yukarida a¢ikladigimiz gibi, verilen dlgllerle surubu hazirlayin. Kadayiflarin suyunu stizdirp bir pegeteyle de
kalan suyu cektirin. Kadayifin kabaran kalin ekmek kismini bir bigakla tiras eder gibi keserek inceltin.
Ortasindan ¢aprazlama birer kesik yapin ve surubu Uzerine bosaltin. Kisik ates Uzerinde arada surup gezdirerek
kaynamasini saglayin. Surup koyu kivama gelince, atesten indirin; ilik haldeyken Gzerine yuvarlak kadayif
tepsisini koyup ters ¢evirin. Ya da, kadayifi tepside ¢ift kat kesip arasina veya Uzerine kaymak koyarak servis

yapin.
Not: Satin aldigimiz ekmek kadayifi yapisik olarak 2 adettir. Tek kadaynf yapmak istendiginde ortadan
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