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PUDINGLI POGAGCA

ikbal Glrpinar

1 paket cikolatal puding
2 su bardagr sut
HAMURU ICIN:

1 paket margarin

4 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 yemek kasigi toz seker
Aldig1 kadar un

Pudingimizi sttimuizle pisirip sogumaya birakalim. Diger tarafta hamur malzememizin tamamini yoguralim.
Kulak memesi yumusakhginda bir hamur elde edince hamurumuzu 10 dakika dinlendirelim. Dinlendirdigimiz
hamurumuzu 12 bezeye ayirip, her bir bezeyi merdaneyle ¢ok inceltmeden agalim ortasina 1 yemek kasigi
puding koyalim. Puding disari tagmayacak sekilde hamurumuzun agzini bizip, blzdigimiz yeri alta gelecek
sekilde tepsimize yerlestirelim.180 derece firinda Uzerleri pembelesinceye kadar pisirelim.

Not: Dilerseniz firndan ¢iktiktan sonra Uzerlerine pudra sekeri serpebilirsiniz.
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