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MARMELATLI KURABIYE

ikbal Glrpinar

FINDIK HAMURU IGIN:
200 gr toz findik

20 gr pudra sekeri
3yumurtaaki

ALT HAMURU IGIN:
500 gr un

250 gr tereyagi

2 yumurta

1 kabartma tozu

1 vanilya

Ayrica 1 cay bardagi visne marmeladi

Pudra sekerimizle yumurta aklarimizi iyice ¢irpalim ve findik tozumuzu da ilave edip ¢irpmaya devam edelim
hamurumuz kivam aldiginda sikma torbamiza dolduralim ve kenarda bekle telim. Kurabiyemizin alt hamurunu
hazirlamak igin bdtliin hamur malzememizi iyice yogurup, merdane yardimi ile unlanmig tezgdhimiza yarim cm
kalinhginda acalim. Cay bardagi agzi ile kesip, yagl firin k&gidi yaydigimiz tepsimize dizelim. Sikma
torbamizdaki hamurumuzla alt hamurlarimizin tstlerine gemberler yapalim.180 derece firnimizda
kurabiyelerimiz pembelesinceye kadar pisirelim. Firindan ¢ikardigimiz kurabiyelerimizin ortasindaki boslugu
visne marmeladimizla dolduralim.

Not: Kurabiyemizin marmelath kisminin daha parlak ve plrizsiz gdzikmesini istersek marmelath kismin
Uzerine tart jélesi hazirlayip birer yemek kasigi koyabiliriz.
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