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BOGURTLENLI KAGIT HELVA PASTASI

ikbal Glrpinar

3 k&git helva

1 paket beze

500 gr bégartlen

1 cay bardagi tozseker

500 gr bégartlenli dondurma
1 ¢ay bardag damla gikolata
UZERI ICIN:

1 poset kremsanti

1 su bardag st

1 cay bardagi damla gikolata

Toz kremsantimizi sitimuzle ¢irpip kremamizi hazirlayalim buzdolabina sertlesmesi igin koyalim. Bégartlenimizi
tozgekerimizle birlikte blendirdan gegirelim. B6gurtlenli dondurmamizla harmanlayalim. K&agit helvamizin ilkini
servis tabagimiza yerlestirelim. Uzerine dondurmali harcimizin yarisini her yerine esit dadilacak sekilde strelim.
Bezelerimizi de ufak pargalara ayiralim. Dondurmali harcimizin Gizerine bezelerimizin yarisini yayalim damla
cikolatalarimizi serpistirelim. Kagit helvamizin ikincisini bezelerimizin Uzerine koyalim tekrar ayni iglemi
uygulayalim. Uglncu kagit helvamizi da en Ustine kapatip hazirladiimiz kremgantimizle pastamizin her tarafini
sivayalim damla gikolatamizla susleyip buzlukta servis yapana kadar bekletelim.

Not: Bogurtlen yerine cilekte kullanabilirsiniz.
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