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KIYMALI MAKARNA

Umit Usta

1 paket makarna (haglanmis ve stiziimis)
250 - 500 gram kiyma

1 adet kuru sogan

3-4 adet sivri biber

1 kasik salca

1 adet domates

1/2 demet dereotu

1/2 demet reyhan

Kiymayi siviyagda kavuralim.

Sogani yemeklik dograyip kiymaya ilave ederek, kavuralim.

Domatesleri tavla zari seklinde dograyip onu da kiymaya ilave edelim.

Salcayi da katip kavurduktan sonra, biberleri katip kavuralim.

1 su bardag su ilave ederek pisirelim.

Dereotunu, reyhani katip ocaktan indirelim, karistirmadan 1 saat beklettikten sonra, karigtiralm.
Makarnayi servis tabagdina yayip sosu da Uzerine gezdirerek servis yapalim.
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