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ELMALI PAY

Cemaliye Tuter

4 silme su bardagi un (400 gr.)
200 gr. margarin

1 cay kasigi silme tuz

8 yemek kagigi (1 cay bardagi) su
Iciigin:

3 adet eksi elma (400 gr.)

1/2 bardak tozseker

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigdi tereyadi

2 cay kasigi targin

1 cay kasigi muskat (rendelenmig)

1 Daha énce agikladigimiz gibi, un, yag, tuz ve suyla pay hamurunu hazirlayin. Biri blyutk digeri kliclk iki paziya
ayirin. Nemli bir bez altinda 20-30 dakika bekletin.

2 Elmalari soyup iclerini ¢ikartin. 2 mm. incelikte yaprak bigiminde dilimleyin. Tozseker, un, tar¢in ve muskat
katip karigtirin.

3 Once buyUk paziyl 3-4 mm. incelikte, 25-26 cm. ¢apinda yuvarlak agin ve 22 cm. ¢apindaki bir kaliba veya
tepsiye yerlestirin. Hamurun kenarlarini yukari dogru kaldirin.

4 Hamurun Uzerine elmali igi yayip tereyagdini serpigtirin, ikinci hamuru agarak Ustine kapatin. Hamurun
kenarlarini birlestirin. Bir bigakla hamurun Gzerini yaprak ve gicek bigiminde sekillendirin. Ya da Uzerinden
birka¢ delik acin, (piserken kabarmama'si igin.) 180-190 °C isitilmig firinda 40-45 dakika agik pembe renkte

pisirin.
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