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ARPACIK SOGANLI YAHNI

400 gr. arpacik sogan

400 gr. kusbasi kuzu eti

3 corba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

1/2 ¢orba kasigi biber salcasi
Yeteri kadar sicak su

1/2 demet maydanoz

Tuz, karabiber

Eti yikayip bir tencereye alin. Kendi suyunu salip yeniden gekene kadar, orta ateste kapagi kapali olarak pigirin.
Uzerine soyulmus sogan, tereyadi ve salgalar ekleyin. Birlikte bes dakika soteleyin. Sodanlarin Gzerini értecek
kadar sicak su ilave edin. Et yumusayincaya kadar pisirin. Daha sonra ince kiyllmig maydanoz ekleyin. Tuz ve
karabiber serpin. Birka¢ dakika daha pisirip servis yapin.
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