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EVDE KEMALPASA

2 su bardagi un

3 ¢orba kasigi margarin
150 gr lor peyniri

1 cay kasigi karbonat

2 adet yumurta

Serbeti igin:

2 su bardagi su

2 su bardagi toz seker

1 ¢orba kasigi limon suyu

Un, margarin, peynir, karbonat ve yumurtalari yogurun ve yarim saat dinlendirin. Hamurdan iri birer kiraz
blyUkluginde parcalar koparip yagh kagit serilmis tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 20-25
dakika kadar pigirin. Serbeti igin su, seker ve limon suyunu 5 dakika kaynatin. Igine tatllar da atip, 5 dakika
daha kaynatin. Tatllar parlak bir gérinim aldiginda tencereden ¢ikarin.
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