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PASTIRMALI KURU FASULYE

100 gr. pastirma

2 su bardagi kuru fasulye
1 adet sogan

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi salca

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 tath kasidi toz seker

3 su bardagi su

Tuz, karabiber, pul biber

Kuru fasulyeyi bir gece dnceden islatin ve siiziin. Ertesi gin yumusayana dek haslayin. Sodani tereyadinda
soteleyin. Salca, kiip dogranmis domates ve sivri biberi ekleyip kavurun. Toz seker, fasulye ve sicak su ekleyin.
Tuz, karabiber ve pul biberi katip 15 dakika pisirin. Uzerine iri parcalara ayriimis pastirmayi koyup glive¢ kabina
alin. Uzeri acik bir sekilde 200 derece firinda 20 dakika pisirin.
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