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KABAK CORBASI

Elif Korkmazel

2 adet kabak

1'er adet havug, kereviz, sogan, patates
10 adet mantar

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

6 su bardagi sicak su

1/2 demet dereotu

Tuz, pul biber

Sebzeleri yikayip temizledikten sonra kip kip dograyin. Bir tencereye aldiginiz tereyagini kizdirip i¢ine sirasiyla
sogan, mantar, havug, kereviz, patates ve kabaklari koyup 10 dakika sote edin. Daha sonra (zerine suyu
ekleyin. Tuz ve pul biberi de ilave ettikten sonra sebzeler yumusayana kadar pisirin. Ocaktan almadan énce
kiyilmis dereotu serpin.
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