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PATATESLI POGACA

Elif Korkmazel

250 gr. margarin

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurtanin aki

1 paket kabartma tozu
5 su bardagi un

1 tath kagig tuz

Ic malzemesi:

3 adet patates

Tuz

Pul biber

Karabiber

Uzeri igin:

1 adet yumurtanin sarisi
1 su bardagi galeta unu

Haslanip ezilmis patatesleri, tuz, karabiber ve pul biberle karistirin. Hamur icin verilen tim malzemeyi karistirip
kulak memesi yumusgakliginda bir hamur elde edin. Hamuru yumurta biytikligiinde pargalara ayirip elinizle agin.
Icine patatesli karisimdan koyup kapatin ve yuvarlayin. Uzerine ¢irpilmig yumurta sarisi strlip, galeta ununa
bulayin. 180 derece firinda zeri kizarana dek pisirin.

ML® Ekmek Pogacasi icin tiklayin
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