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PORTAKAL RECEL]

1 kg portakal (kabuklari soyulmusg)
600 gr seker

2 su bardagi kaynar su

3 ¢orba kagsiJ! limon suyu

Soyulmus portakallarin beyaz kisimlarini bir bigakla temizleyiniz. Portakallari dograyip, ¢ekirdeklerini ayiklayiniz.
BuyUkge bir tencereye sekeri ve kaynar suyu koyup, orta ateste surekli karistirarak sekeri eritiniz. Serbet
koyulasmaya baslayinca, portakallari ekleyiniz. Portakallar sularini birakacadi igin, serbet tekrar koyulasana
kadar orta ateste kaynatmaya devam ediniz.

Serbet koyulasinca limon suyunu ekleyip, 2-3 tasim daha kaynattiktan sonra, tencereyi atesten aliniz.

Recel sogumaya baslayinca kavanozlara bosaltip, kavanozlarin agzini yagl kagit yada aliminyum kagitla
Ortintz. Kapaklarini sikica kapatip, dilediginiz zaman kullanmak igin bir kenara kaldiriniz.
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