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PATATESLI KEK

1 su bardagi yogdurt

2 su bardagi sivi yag

2 yumurta

2 orta patates

Kabartma tozu

Pul biber

Karabiber, kimyon, nane
Dereotu

Aldig1 kadar un

Susam

Patatesler kip kiip dogranir. Yogurt, yumurta, sivi yag patates karigtirilir. Un ilave edilir. Kabartma tozu ve
baharatlar ilave edilir. Yaglanmis orta boy tepsiye hamur dokulir. Uzerine susam ekilir.Kizarinca firindan alinir.
Sicak yada soguk servis edilir.

ML® Patates Yuvarlamasi icin tiklayin
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