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YULAFLI CReME OLé KUPLAR

https://www.droetker.com.tr

Yulafl karigim:

1 adet muz

4 - 5 yemek kagigi yulaf ezmesi
1 yemek kasidi findik ezmesi

2 - 3 yemek kasigi un

Creme Olé:

1 poset Dr. Oetker Creme Olé Vanilya Aromali
1 cay bardagi krema

1,5 su bardagi st

1 tath kasidi Turk kahvesi
Dolgu:

3 - 4 yemek kagigi findik kingi

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pigirme: 180 °C )

Muzu bir kaba alin ve gatal ile ezin. Uzerine findik ezmesi ve yulaf ezmesini ekleyip kagik ile karigtirin. Unu
ekleyin ve tekrar karigtirin. Iki kasik yardimi ile cevizden daha kigik toplar alip firin tepsisine siralayin ve pigirin.
Pisirme suresi: Yaklasik 10 - 15 dakika

Firnndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. B

Findiklar bigak ile ikiye kesin. Siit ve kremayi ¢irpma kabina alin. Uzerine Créme Olé posetini ve Tirk kahvesini
ekleyip mikser ile 6nce dusik, sonra yiksek devirde toplam 3 dakika ¢irpin. Aralara hazirladiginiz yulafl
toplardan ve findik koyarak kuplara paylastirip servis yapin.
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