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MANTARLI PIDE

Elif Korkmazel

Hamuru igin:

40 gr yasmaya

1 corba kasigi toz seker
2 ¢orba kasiJi zeytinyag
1 cay kasigi tuz

2 su bardagi ik stt
Aldig1 kadar un (3-3,5 su bardagi kadar)
1 adet yumurta

Iciigin:

100 gr taze kasar peyniri
200 gr mantar

1 adet sivribiber

1 ¢corba kasigi tereyag
Cekilmis taze karabiber
3 adet minik domates

Ik stiin icinde yagmayay eritin. igine seker, tuz, zeytinyagi, oda sicakligina gelmis yumurtayi hepsini karigtirin.
Yavas yavas un ilave ederek yumusak bir hamur yogurun. 1 saat Gzeri kapall bir sekilde dinlendirin. Kabaran
hamuru 5-6 pargaya boélip uzun pide seklinde agin. Firin tepsisine yerlestirip igmalzemeleri Uzerine sirasiyla
rendelenmis kasar peyniri, dogranmis mantarlari, sivribiberleri, ki¢Uk pargalar halinde tereyagini da tizerine
koyup 200 derecede dnceden isitiimig firnda 20 dakika pigirin. Firindan ¢ikan pidenin Gzerine 1 gorba kasigi
tereyag slrerseniz ¢ok daha lezzetli olacaktir. Domatesleri yarimay seklinde dograyip kenarlarina dizin.
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