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BADEMLI PASTA

Elif Korkmazel

2 su bardagi un

4 corba kasigl kakao

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat

2 paket vanilya

bir tutam tuz

2 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardag sicak su
Iciigin:

1 paket bitter ¢ikolata

1 cay bardagi krema
Marzipan igin:

300 grambademezmesi
Bir buguk su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurtanin aki
Uzeri icin:

1 paket bitter ¢ikolata

5-6 adet cilek

Unu ve kakaoyu eleyerek genis bir kaba alin.Uzerine kabartma tozu, karbonat, vanilya, tuz ve toz sekeri ekleyin.
Yumurtalari ve sttt ekleyipmikserle karigtirin. Suyu da ekleyip yeniden karigtirin. Hamuru yagh kagit kaplanmig
firin tepsisine dékin. Onceden isitilmig 200 derece firinda 35- 40 dakika pigirin. Soguduktan sonra keki
boylamasina birkag parga geklinde kesin. Diger taraftan kremay 1sitip igine bitter gikolata pargalarini ekleyin ve
eritin. Kestiginiz keklerin bir pargasini servis tabagina koyun. Uzerine kremali ¢ikolatall karigsimdan strdp ikinci
bir parcayi Gzerine kapatin. Ayni islemi kek parcalari bitene kadar strdirin. Marzipani hazirlamak igin: Badem
ezmesi, pudra sekeri ve yumurta akini karistirip yogurun.Daha sonramerdane ile agip pastayi kaplayin.
Fazlaliklari bicakla kesin. Kalanmarzipan hamurundan bagparmak buyUkligtnde tggenler kesin. Uggenleri ince
kenarindan kalin kenarina dogru ice dogru yuvarlayarak gul sekline getirin ve kenara alin. Pastanin Gizeri icin 1
paket bitter ¢ikolatay! eritip Gzerine strin.Marzipani guller ve gileklerle sUsleyerek servis yapin.
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