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CANAK PATATES

ikbal Glrpinar

6 adet ayni boy patates
200 gr taze kasar peyniri
250 gr kiyma

2 adet domates

3 adet sivri biber

1 adet sogan

3-4 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
Tuz

Karabiber

Kekik

Soganlar ve sarimsaklar yemeklik olarak dogranip sivi yagda hafifce kavrulur. Kiyma, domatesler ve ince
kiyilmig biberler ilave edilerek kavurma islemi devam eder. Ocaktan indirildikten sonra baharatlar ve tuz eklenir.
Patatesler 10 dakika kadar kaynatilip kabuklari soyulmadan icleri oyulur. Oyulan patateslerin iglerine kiymali
icten birer kasik koyularak Uzerlerine taze kasar peyniri serpilir ve 170 derecelik firinda 30 dakika kadar pisgirilir.
Ganak patateslerimiz sicak olarak servis edilir.
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