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YESIL MERCIMEKLI PAZI DOLMASI

ikbal Glrpinar

2 demet pazi

2 adet sogan

4-5 dis sanmsak

1 bardak yesil mercimek
1 kasik biber salcasi
Tuz

Karabiber

1 adet limon

1/2 bardak zeytinyagi

Yesil mercimekler tam yumusamadan 10 dakika kaynar suda haglanir ve sizilir. Soganlar ve sarimsaklar
yemeklik olarak dogranir az zeytinyaginda kavrulur. Salga ve mercimekler eklenerek kavurma islemi devam
eder. Diger yandan pazilar haglanir ve siizlllr. Hazirlanan i¢ ile sarilan dolmalarimiz yayvan bir tencereye
yerlestirilerek Gzerine zeytinyaginin tamami ve limon sikilarak 1 bardak su ilavesi ile hafif ateste 40 dakika kadar
pisirilir. Yemegimiz ilik olarak servis edilir.
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