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KASARLI KITIR POGACA

ikbal Glrpinar

1 cay bardagdi sivi yag

150 gr tereyagi

1 tath kasidi karbonat
Aldigi kadar un

1 adet yumurta

Tuz

200 gr kasar peynir rendesi
2 kasik slizme yogurt

Un, yumurta, sivi yag, tereyagdi, karbonat ve tuz karnstirilarak yogrulur. Elde edilen hamur bezelere ayrilarak st
Uste koyulur ve tekrar agllir. Bir bardak yardimi ile yuvarlaklar kesilir. Kasar peynir rendesi siizme yogurt ile
kanistirilir ve kesilen yuvarlaklarin ortalarina birer kasik koyularak kapatilir. 170 derecelik firnda 25 dakika kadar
pisirilerek ilik olarak servis edilir.
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