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KREMALI MANTARLI TAVUK

ikbal Glrpinar

500gr tavuk gogus eti

300 gr mantar

1 bardak krema

1 adet sogan

Tuz

1 tath kasigi kori

1 tath kasidi taze ¢ekilmis karabiber
Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

Tavuklar kusbasi olarak dogranir, yemeklik olarak kiyilmig olan sodanlarla beraber sivi yagda hafifce cevrilir.
Mantarlar ilave edilerek ¢evirme islemi devam eder. Baharatlar ve tuz eklendikten sonra tenceremizin kapagi
kapatilir. 15-20 dakika pisen yemegimize krema eklenerek 5 dakika daha pigirilir. Yemegimiz sicak olarak
servis edilir.
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