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KIYMALI PATATES

1 kg patates (kabuklari soyulup, iri kugbasi dogranmig)

90 gr (6 corba kasigi) tereyadi

2 blyUk sogan (ince dogranmisg)

250 gr kiyma

2 cay kasi§i tuz

1 kahve kasi§i karabiber

2 blylk domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢cikariimis ve kugsbagi dogranmis)
6 su bardadi su ya da et suyu

3 ¢corba kagsiJi domates salcasi

BuyUk bir tencerede yagl, orta ateste kizdiriniz. Yag kizinca sodanlari koyup 5-6 dakika, renkleri pembelesene
kadar pisiriniz. Kiyma, 1 ¢ay kasidi tuz ve biberi ekleyip 15 dakika, kiyma kahverengilesene kadar kavurunuz.
Domates ve domates salcasini katip, 4-5 dakika daha arasira karigtirarak pisiriniz.

Domatesler suyunu gekmeye baglayinca patates, su (ya da et suyu) ve kalan 1 ¢ay kasigi tuzu ekleyip 20-25
dakika, patatesler yumusayana kadar pisirerek, tencereyi atesten aliniz.

Kiymal patates yemeginizi, isitilmig derin bir servis tabagina aktarip servis ediniz.

Not: Kiymali patatesi, kiyma yerine ayni miktarda kugbasi et kullanarak da pisirebilirsiniz.
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