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HASHASLI KURABIYE

3 Yemek kasig margarin
3 Yemek kasi§i toz seker
1 Cay kasigdi limon rendesi
1 Adet yumurta

1.5 Su bardagi un

Karanfil

Yarim su bardagi hashas
Pudra sekeri

Margarin toz sekerle birlikte kabarana kadar ¢irpilir. igine limon kabugu rendesi ve yumurta ilave edilerek
¢irpiimaya devam edilir. Daha sonra yeterince karanfil eklenir. Elde edilen hamur kare seklinde agilip yarim saat
buzdolabinda bekletilir. Buzdolabindan ¢ikartilan hamura haghas eklenerek rulo seklinde sekil verilir. Rulo
seklindeki hamur parmak kalinliginda kesilerek orta sicakliktaki firinda 10-12 dk. pigirilir. Firindan ¢ikartilarak
Uzerine istege gore pudra sekeri serpilir.
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