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PORTAKAL RECEL]

4 iri portakal
1,5 kg. seker
1 limon suyu
biraz su

Portakallarin Gzerini bicakla biraz kazidiktan sonra, acisinin ¢ikmasi igin, bir tencerede hazirladiginiz ik su
icerisine konur. Suyu 3 - 4 kere degistirerek bir giin ilik suda tutun. Ertesi giin receli kaynatacaginiz tencereye
seker, Ustline iki parmak ¢ikincaya kadar su koyup kaynamaya birakin. (Koyu olmasini isterseniz, suyunu az
koyun). Sekerli su kaynamaya baglayinca, dilim dilim veya daire halinde, istediginiz sekilde keserek
hazirladiginiz portakallari icine atin. Iki tagim kaynattiktan sonra atesten indirip tstl kapli olarak bir gece birakin.
Bu suretle portakallar sekeri tamamen emecektir. Ertesi giin regeli tekrar iki tagim kaynatip atesten indirin,
soguduktan sonra kavanozlara koyarak agzini siki siki kapatarak kaldirin.
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