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TAHINLI KURABIYE

Malzemeler

250 gr. paket yag

1 su bardag yogdurt

1,5 su bardag toz seker
9 corba kagiJ! tahin
Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu
Aldig1 kadar un

Pudra sekeri

Yapiligi

Oda sicakhiginda yumusatiimig 250 gr. paket margarini, yogurdu ve yarim limonun suyunu karistirin. Un ve
kabartma tozunu da ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamuru yarim saat
dinlendirdikten sonra ¢ parcaya boélin ve bdlduginiz her parcayi yarim santim kalinhginda acin. Agtiginiz
yufkanin Gzerine 3 kasik tahin siriin, tahinin Gzerine de sekeri Ugte birini serpin. Yufkay 12 egit i¢gen pargaya
bélin kalin tarafindan baslayip rulo seklini verin. Kalan bittn yufkalara ayni islemi uygulayin. Kurabiyeleri
firnda, Uzerleri fazla kizarmadan pisirin ve pudra sekeri ile sUsleyerek servis yapin.
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