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SUSAMLI SIMIT

150 gram un

75 gram tereyag!

1 kasik susam

2 yumurta

1 tath kasidi pudra sekeri

1 kahve kasigi karbonat

tuz

1/2 kahve fincani sit veya su

Unu hamur tahtasina eleyiniz. Ortasini havuz gibi aginiz. Tereyadi, yumurta, tuz, seker ve karbonat koyup 1/2
kahve fincani st veya su ilavesiyle lyice ezerek yogurunuz. Hamurun Gzerine bez érterek, yirmi dakika
dinlendiriniz. Sonra ceviz blyukliginde pargalara bollp, her pargcay avugla bastirip yuvarlayiniz. Kursun kalem
inceliginde cubuklar yapip, simit sekli verinie. Yagdladiginiz tepsiye dizip, Uzerine yumurta sarisi siriniiz. Susam
serpip orta sicakliktaki firinda pisiriniz.
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