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HIDIRELLEZ KURABIYESI

Sahrap Soysal

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagi siviyag

1,5 su bardagi tozseker

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

Yaklasik 6-7 su bardagi un

Derin bir kabin i¢ine oda sicakligindaki yumurtalar kirin. Yogurt, siviyag ve tozsekeri katin.

Tuz ve kabartma tozunu ilave edin.

Azar azar unu ekleyerek yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivaminda ama ele yapismayan bir hamur elde
etmelisiniz.

Hamurdan pinpon topu biyUkliginde pargalar koparip énce yuvarlayip sonrada hafifce bastirin. Hazirladiginiz
kurabiyeleri firn kadidi serilmis veya yaglanmis tepsiye aralikl olarak dizin.

Firini 200 dereceye ayarlayip i1sitin ve sicak firinda (zeri sari-kahverengi oluncaya dek en az 25 dakika pisirin.
Gikarin ve soguyunca servise sunun.
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