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KIYMALI TEPSI BOREGI

Yaglanmis yuvarlak tepsiye bir bitin yufka yerlestiriniz. Yumurtalar bir kase icinde catalla ¢irpiniz. Siti yavas
yavasg ilave ediniz. tereyagi bir kapta eritiniz. Yufkanin yarisini her katina iki kagik yumurtal st ve bir kagik yag
serperek Ust Uste tepsideki blyik yufkanin igine yerlestiriniz. Uzerine hazirlanan kiymayi ddseyiniz. Kiymanin
tzerine kalan yufkanin yarisini da birer birer aralarina yumurtali siit ve erimig yag serperek koyunuz. Bitlin
konmus olan yufkanin kenarlarini istif ettiginiz yufkalarin Gsttine 6rtiiniz. Uzerine yag surerek orta hararetteki
firnda piriginiz.

Kiymali i¢i hazirlamak igin ince kiyllmis sogan, bir ¢corba kasidi yag, tuz, karabiber, kiyma ve soganin rengi
soluncaya kadar pigiriniz.
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