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DANA NUAR (DUDUKLU)

1 kg’lik dana nuar (rostoluk)
2 adet domates

2 adet kuru sogan

4 corba kasigi salca

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi tane karabiber
4 corba kasigi tereyagi

2 cay kasi§i tuz

4.5 blgek su

Domatesi kiip seklinde dograyin.

Makinenizin i¢ haznesine sirasi ile dana nuari, sogani (bdtlin olarak) ve domatesi koyun.

Salca, defne yapragi, karabiber ve tereyagini ekleyin.

Son olarak tuz ve suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagi saat yoniniin tersine gevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Et butonuna basin. (Gdsterge otomatik olarak rostonun pisme siresini 25 dakikaya ayarlayacaktir.)

Program bittiginde makinenizin kapagini hi¢ agmadan tekrar ayni konumda calistirarak pisirme islemine devam
edin.
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