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TEL KADAYIFLI BOREK

250 gr Tel Kadayif

350 gr Taze Kasar

2 su bardagdi Sut

2 adet Yumurta

5-6 parca ceviz blyukliginde margarin

Tel kadayifin yarisini bir borcam firin tepsisine altini yaglayarak yayin. Uzerine ince dilimler halinde kesilmig
kasar peynirini dizin. Kalan tel kadayif ile peynirin Ustind kapatin.

2 bardak s0t ile yumurtalari ¢irpin ve hazirlanan béregin tGzerine dékin. Bir gece buzdolabinda bekletin.
Firina sirmeden énce Uzerine 5-6 parca ceviz blyukliginde margarin pargalar koyup firinda tsti kizarana
kadar pisirin.
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