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TEREYAĞLI KURABİYE

 Sahrap Soysal

4 su bardağı un
¾ çay kaşığı kabartma tozu
4 çay kaşığı tuz
¾ su bardağı şeker
120 gr tereyağı yada margarin
1 adet yumurta
180 gr NESTLE sütlü fındıklı çikolata

Bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu harmanlayın.
Başka bir kasede tereyağı ve şekeri krema kıvamına gelene kadar çırpın.
Çırpmaya devam ederek önce yumurtayı daha sonra unlu karışımı ekleyin.
Son olarak küçük parçalara ayırdığınız çikolataları ekleyip karıştırın.
Hazırladığınız hamurdan bir kaşık yardımıyla yağlı kağıt serdiğiniz tepsiye döküp önceden 190 C’ye ısıttığımız
fırında 10-12 dakika pişirin.
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