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KAKAOLU KUMRU KEKI

Sahrap Soysal

3 adet yumurta

Tark kahvesi fincaniyla 4 fincan tozseker

Tark kahvesi fincaniyla 2 fincan yogurt

Tark kahvesi fincaniyla 2 fincan siviyad

Tark kahvesi fincaniyla 6 fincan un

1 paket kabartma tozu

2 tepeleme yemek kasigi kakao

Varsa; Turk kahvesi fincaniyla 2 fincan ¢ekilmis badem (ceviz ya da badem de kullanabilirsiniz)

Oda sicakliginda bekleyen yumurtalari derin bir kaba kirip tozsekeri ekleyin. Mikserin ylksek devriyle 2-3
dakika ¢irpin. Yogurt ve siviyadi ekleyip 2-3 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

Un, kabartma tozu, kakao ve bademi ilave edip kagikla karigtirin. Kek hamurundan daha kati bir hamur elde
edeceksiniz.

Diger taraftan, kagit kek kaliplarini hazirlayin. (isterseniz maffin kaliplarini da kullanabilirsiniz)

Hamuru kaliplarin yarisina gelecek sekilde paylastirin. (kabarma payi birakarak)

Kekleri 5 dakika dnceden isitip 170 dereceye ve alt-tst konuma ayarladiginiz firnda 20-25 dakika kadar pisirin.
(pisip pismediklerini anlamak icin kiirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikarsa pismis demektir)

Finndan ¢ikardiginiz keklerin sogumasini bekleyin ve servise sunun.
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