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KAKAOLU KISMET KURABIYESI

Sahrap Soysal

250 gr bitkisel margarin

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 adet yumurta

3 yemek kasigi kakao

Yaklasik 3 su bardadi + 1 yemek kasigi un

Oda sicakhigindaki yumusak yagi ve pudra sekerini derin bir kaba koyup mikserle bembeyaz, krema kivamina
gelinceye dek ¢irpin.

Vanilya, kabartma tozu ve yumurtayla beraber kakaoyu ekleyip yine ¢irpmaya devam edin.

En sonunda azar azar unu ilave edip yogurmaya baslayin. Kulak memesi kivaminda, purtzsiz bir hamur
hazirlayin.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar koparip énce yuvarlayin sonra parmak kalinliginda ve 8-10 cm
uzunlugunda ¢ubuklar hazirlayin. Bu gubuklarin uglarini birbirinin icinden gecirip (kurdele) sekil verin.
Firin kagidi serilmis tepsiye aralikh dizin. Firini 180 dereceye ayarlayip isitin. Yaklasik 18-20 dakika pisirip
cikarin.

Sicakken yumusak olan kurabiyeler sogudukga sertlesecektir. Sekerini az bulursaniz pudra sekeri serpip
servise sunun.

© lezzetler.com tarif no:62360 « adi:Kakaolu Kismet Kurabiyesi « génderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:19.04.2024 - 16:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-kismet-kurabiyesi-vt47823
https://sahrapsoysal.com/
http://www.tcpdf.org

