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DUBLE CIKOLATALI KURABIYE

Sahrap Soysal

Kurabiyeler igin:

160 gr NESTLE bol sitli ¢ikolata
% su bardagi damla cikolata

1 + 4 su bardagi un

% cay kasigi kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

120 gr margarin

Y2 su bardagdi esmer seker

Y4 su bardag toz seker

1 adet yumurta

Y2 su bardagdi dévilmis ceviz
Cikolatall Krema icin:

120 gr NESTLE bol sitli ¢ikolata
2 yemek kasi§i tereyadi yada margarin
1 + 4 su bardadi pudra sekeri

2 yemek kasigi st

Cikolatay1 benmari usull yada mikrodalgada eritip oda sicakliyina gelene kadar sogutun.

Bir kasede un, kabartma tozu ve tuzu eleyerek karigtirin.

Bagska bir kasede tereyadi, esmer seker, seker ve vanilyayl krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Eritip
soguttugumuz ¢ikolatayi ve yumurtayi ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Azar azar unu, damla gikolatalari ve déviimis cevizi ekleyip karistirin.

Hamurdan kagik yardimiyla pargalar alip, yagl kagit serdiginiz tepsiye dokuin.

Onceden 170 C’ye isittiginiz firnda 8-9 dakika pisirin ve firindan ¢ikarip 2-3 dakika sogumasi i¢in bekleyin.
Kremasi i¢in bir tavada yada mikrodalgada ¢ikolata ve tereyagini birlikte eritin.

Soguduktan sonra Uizerine pudra sekerini ve sutl ekleyip koyu bir kivam alana kadar karistirin.

Soguyan kurabiyelerimizin ortasina hazirladiginiz kremadan surUp servis edin.
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