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MARMELATLI RULO KURABIYE

Sahrap Soysal

1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabartma tozu

250 gr bitkisel margarin ( oda sicakliinda yumusamig)
2 adet yumurta

Alabildigince un

Iciigin;

2 su bardagi ¢ekilmis ceviz igi

2 su bardagi herhangi bir marmelat (yada koyu kivamli bir recel olabilir)
Ayrica;

1 su bardagi pudra sekeri

Derin bir yogurma kabina s, siviyad, oda sicakhiginda yumugsamis yagd, yine oda sicakhiginda yumusamis

yumurtalar kirarak koyun.

Kabartma tozunu katip bir taraftan yogurmaya baslayip bir taraftan da unu ekleyin. Hamur kulak memesinden

biraz daha yumusak ama ele yapismayan kivamda olmali.

Hamuru 4 esit pargaya bolin. Hafif unlu tezgahta birinci hamuru merdaneyle yarim santim kalinhginda yuvarlak
ekilde acin.

%zerine Once 2 kasik kadar marmelati strtin. Sonrada 2 kasik kadar ceviz i¢ini serpistirin. Keskin bir bigakla

hamuru 8 pargaya kesin. Tipki sigara bdregi gibi her bir Giggen parcayi uzun kenarindan baglayip rulo seklinde

sarin.

Diger 3 hamur bezesine de ayni iglemi uygulayin.

Finn tepsisine firin kagidi serip hazirladiiniz rulo kurabiyeleri Gzerine yerlestirin. Isinmig 170 dereceli firnda en

az 30 dakika Uzerleri sararincaya dek pisirin.

Gikarin, ihninca pudra sekeri serpip servise sunun.
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