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ACEM PILAVI (IRAN)

2 su bardag Pilavlik Piring
200 gr Yag

300 gr Kugbas! Koyun Eti

4 su bardag@ Su ya da Et Suyu
2 adet Kuru Sogan

Tuz

Baharatlar

Piring ilik, tuzlu suya konur ve bekletilir.

dibine dizilir. Arzu edilirse, dolma fistigi, kus GzUmu, targin, kakule eklenebilir.

Hepsinin Ustlne piringler konur. Tuz ve Su ilave edilir. Kapagin kenarlari, buharin gikmasini 6nlemek icin
hamurla kapatilir. Pistikten sonra Ustline 1-2 kasik kati yag konur. Bir tepsiye ters yiz edilir.

Not: Bu tarifi tavuk eti ile de yapabilirsiniz.
ML® Acem Pilavi icin tiklayin
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